BOR U X
BORD RIEUR

UN JURY DE PROFESSIONNELS A ELU
« TALENT » DU BORDEAUX SUPERIEUR

CHATEAU SAINTE MARIE « VIEILLES VIGNES » 2009
ET DISTINGUE CINQ AUTRES FINALISTES

Bordeaux Supérieur, une appellation de talent...

Dans la grande famille des Bordeaux, 'appellation Bordeaux Supérieur répond aux critéres de qualité les plus
stricts : sélection rigourcuse des cépages issus de vignes agées et des meilleures parcelles, vinifications pointues
suivies d’un élevage de 9 mois minimum, mise en bouteilles 4 la propriété (pour une exceptionnelle proportion
des vins, soit 80 % des volumes). Une exigence et un travail sans relaiche apportent chaque année a ce fleuron
autant de caractere que de finesse, et une riche palette aromatique mélant fruits (cerise, framboise, cassis...) et
fleurs (violette) soulignée par des notes de réglisse, cédre, pruneau, rose poivrée... Sans oublier une belle
aptitude au vieillissement, dans la plus pure tradition bordelaise.

Chaque année, ce "Talent" des Bordeaux Supérieur est mis a I'honneur...

Parmi la gamme déja sélective des Bordeaux Supérieur, le titre de “Talent” distingue chaque année les plus
brillants représentants de 'appellation dans le nouveau millésime mis sur le marché. Aprés avoir franchi I'étape
des pré-sélections a Bordeaux, les lauréats sont sélectionnés lors d'une grande finale parisienne dans les regles
de la dégustation a l'aveugle par un jury composé de professionnels du vin et de la gastronomie... Un jury de
talent !

BORDEAUX SUPERIEUR, DEUXIEME AOC ROUGE DU BORDELAIS

L’appellation Bordeaux Supérieur concerne environ 804 producteurs pour une production moyenne de pres
de pres de 418 300 hectolitres, soit plus de 65 millions de bouteilles. Ce qui la place au deuxiéme rang en
volume des appellations rouges du Bordelais, la premiére etant appellation bordeaux rouge avec pres de 2
millions d’hectolitres.

C'est autour du millésime 2009, solaire et hors norme dans la lignée des 2000, 2003, 2005, marqué par un
tres beau fruit, une matiére opulente et savoureuse, des tanins ronds et soyeux, que cette quinziéme édition des
"Talents des Bordeaux Supérieur" s’est déroulée, le 29 septembre, dans le calme feutré du Pavillon Ledoyen et
de ses jardins au ceeur des Champs-ﬁ'llysées.

Une présélection avait été effectuée le 30 aoht a Planéte Bordeaux. La finale a réuni un jury exceptionnel,
composé dune trentaine de spécialistes incontestables et incontestés, frangais et étrangers, journalistes de la
presse du vin et de la gastronomie, restaurateurs, sommeliers. Apres avoir gouté, nez affaté et papilles
déployées, un bel échantllon de 26 bordeaux Supérieur 2009 (entre 5 et 14 € TTC, prix grand public départ
propriété), chacun a noté ses six meilleurs vins par ordre de préférence et remis sa copie.

Le lauréat est Chateau Sainte Marie « Vieilles Vignes » situé au cceur de I'Entre-Deux-Mers, dont les
vignobles idéalement exposés s'étirent sur deux collines parfaitement ensoleillées, parmi les points les plus
élevés de la Gironde. Cing autres « Talents » I'accompagnent en téte du palmares, dans Pordre : Chéiteau de
Parenchére Cuvée Raphaél, Chiteau Pierrail, Chiteau Les Graviéres de la Brandille, Chiteau
Plaisance et Chéteau PIsle Fort.
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Bordeaux supérieurs a prix fous

La presse du vin vient de décerner ses prix aprés une dégustation a I'aveugle.

SELECTION « Achetez les grands vins
dans les petits millésimes et les petits
vins dans les grands millésimes ». Le
2009 souligne a point nommeé-la jus-
tesse de cet adage. Les petits bordeaux
sont trés réussis et la marge qui les sé-
pare des grands s’amenuise dans ce
type de millésime. Reste a faire son
choix, car méme dans les grands mil-
lésimes, tous les vins ne sont pas réus-

sis. Comme chaque année, le syndicat
des bordeaux et bordeaux supérieurs a
réuni des dégustateurs pour un test a
I'aveugle. Le classement n’est pas une
surprise. Le grand vainqueur, le
Chéteau Sainte-Marie, joue aux
avant-postes de la qualité depuis de
nombreuses années, avec des prix rai-
sonnables. Le second, Chéteau Paren-
chere, vieil habitué des places d’hon-

neur et le troisitme, Chiteau Pierrail,
deuxiéme ’année derniere.

Rappelons que dans la grande fa-
mille des Bordeaux, 1'appellation bor-
deaux-supérieur répond aux critéres
de qualité les plus stricts: sélection
rigoureuse des cépages issus de vignes
agées et des meilleures parcelles, vini-
fications pointues suivies d'un élevage
de neuf mois au minimum, mise en
bouteilles 4 la-propriété (pour une pro-
portion importante, soit 80 % des
volumes).

Les quantités produites par les chi-
teaux primeés sont loin d'étre anecdo-
tiques. Ces propriétés mettent en route
une centaine de milliers de bouteilles.
Les prix dépassant rarement les dix
euros. | - B.B.

Le classement

1 Ch. Sainte-Marie vieilles vignes;
7,50 €; 110 000;
ch.stemarie@wanadoo.fr*

2 Ch. Parenchére cuvée Raphaél;
10,90 €, 90 000;
info@parenchere.com

3 Ch. Pierrall 9,30 €133 000; ali-
ceplerrail@orange.fr

4 Ch. Les Gravléres de |a Brandille,
cuveée prestige; 9,20 €; 40 000;
jpborderie@wanadoo.fr

-5 Ch, Plaisance; 8 € 68 000 viti-

gestion@vitigestion.com

5 ex-aequo Ch. L'lsle Fort; 1350 €;
33 300; lislefort@lislefort.com

*Nom des chateaux, prix de la
bouteille, nombre de bouteilles, mail



