QUINTA™BOEIRA

Azeite Extra Virgem Olive Oil Extra Virgin Huile d'Olive Extra Vierge

500 ml 500 ml 500 ml

AZEITOMAS Picual, Cobrangosa OLIVES Picual, Cobrangosa OLIVES Picual, Cobrangosa
ACIDEZ MAXIMA 0,3% MAXIMUM ACIDITY 0,3% ACIDITE MAXIMUM 0,3%
PEROX.(meq02/kg) 7,5 PEROX. (meqO2/kg) 7,5 PEROX.[meqO2/kg) 7.5
CERAS 714 WANES 71,4 CIRES 714
K232 1,63 K232 1,63 K232 1,63
K268 0,14 K268 0,14 K268 0,14
AK 0,01 AK 0,01 AK 0,01
MNOTAS DE PROVA TASTING NOTES NOTES DE DEGUSTATION

O blend da oliveira Picual com a The blend of the Picual and L'assemblage des oliviers Picual et
Cobrancosa permite obter um azeite Cobrancosa olive trees produces a Cobrancosa produitune huile d'olive
fino extra virgem, aromatico e de fine extra virgin olive oilthat is extra vierge fine, aromatique et d'une
qualidade inigualavel. aromatic and of unique quality. qualité inégalée.

A vasilhade barroassegura a The ceramic vessel ensures that the Le récipienten céramique permet de
preservacdoda virgindade do azeite | virginity of the oil is preserved, préserver lavirginité de I'huile, en la
protegendo-o das amplitudes protecting it from temperature protégeant desvariationsde
térmicase da luz. fluctuations and light. température et de lalumiére.
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